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Fecha 11-ABR-23 N° RGSAA TF/20/PA/12785

Descripcion: TORTA DE HARINA

_ Agua, Harina de Trigo, Extraccion 73%, Sal, “Masa Madre”,
Ingredientes: Antiaglomerante(E170), Antioxidante (E300), Enzimas [Trigo].

Como Posibilidad de Ingrediente
Alergeno Ingrediente Contaminacion Etiquetable

Cereales que contengan Gluten y/o productos derivados X Gluten
.z Crustéceos y productos derivados
Informacion Huevos y productos derivados
De Pescado y productos derivados
Alé rgenos Cacahuetes y productos derivados
Soja y productos derivados
Leche y productos derivados
Frutos secos y productos derivados
Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos derivados X
Anhidrido sulfuroso y sulfitos en concentraciones:
>10mg/ Kg. 6 10 mg/L expresado como SO2
Moluscos y productos derivados
Altramuces y productos derivados

Proceso de Elaboracién: Amasado >> Formado >> Fermentacion >> Horneado >> Enfriado >> Envasado >> Distribucién

Peso Unidad: 185 gr.
Envasado y Formatos: Presentacién en granel: Cajas pléstica continuas para uso alimentario reutilizables
’ Bolsa de papel apta para uso alimentario de un solo uso.

Conservacion: Conservar en lugar fresco y seco
Modo de Empleo: Consumo directo sin manipulacion previa
Lote Fecha de fabricacion; formato (dia/mes/afio)
Caducidad No se aplica (fresco diario)
Caracteristicas Olor Caracteristico del producto Aspecto Caracteristico del producto
Organolépticas Color | caracteristico del producto Aroma Caracteristico del producto
Sabor | Caracteristico del producto Consistencia| Crujiente
Caracteristicas Humedad
Fisio-Quimicas: Ph
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